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- Fabrica de Embutidos, Jamones y Paletas Los Genaros
- Fabrica de Embutidos, Jamones y Paletas Mateo S.A.L.
- Fabrica de Embutidos, Jamones y Paletas Mota S.L.
-Molino de Aceite TentuOliva

- Bar Restaurante El Faro

- Panaderia-Pasteleria Lavado y Lavado

- Panaderia-Bolleria-Pasteleria Macias

participantes

- Fabrica de Embutidos, Jamones y Paletas José Moreno Marquez

- Bodegas Hidalgo

- Carnicas Pefia Alta S.L.L

- La Pateria de Sousa

- Quesos El Majadal

- Santi Barragan Fotografos
- Original Gecko

- Pedro Gamundi

- Sombreros Jeronimo

- Ankay Bike, la tienda de la bici.
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Plaza de Espana, 7-A
924 583 343 - 680 280 818

feriacabezalavaca.wordpress.com
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TIf: 924 583 002




Programa Feria de la Castafia 2013

26y 27 de octubre,
Sabado y Domingo

Curso pra’ctico de Castanicultura. Con el que se podrd conocer la situacién actual del sector, gestién sostenible de los castaiiares, transformacién,

comercializaciény otras alternativas compatibles con el castario (agroturismo y gastroturismo, micologia, etc.). El curso es gratuitoy se realiza el Sdbado por la tarde de16 a
19 horasy el Domingo por la mariana de 12 a 14 horas. Inscripciones e informacién en el ayuntamiento, en el 605891035 y feriacastanea@gmail.com.

26 de octubre,
Sabado

Plantacion de castarios en el merendero de la Era Garrido. Sadlida del paseo a las 10 horas. Con la colaboracién de la Asociacién

Ecologistas en Accién'y la Asociacién de Madres y Padres de Cabeza la Vaca.

27 de octubre,
Domingo

Taller de botdnica pra’ctica en jardines b4 espacios verdes. Con este taller gratuito podremos conocer los aspectos fundamentales de las

plantas ornamentales y silvestres existentes en Cabeza la Vaca y sus alrededores, conjugando patrimonio, historiay botdnica. Salida del paseo a las 10 horas, hacia el aula de
la Pisd del Caballo. Taller organizado porla Asociacién Naturalezay Salud Extremaduray con la colaboracién de la Asociacién de Madres y Padres de Cabeza la Vaca.

Dia de la tapa. Recorre bares y restaurantes de Cabeza la Vaca probando exquisitas tapas a 1,50 €. Los participantes podrdn degustar distintas especialidades
eligiendo lamejor tapay entrando en el sorteo de un lote de productos de temporada.
Feria del huerto de otorio de la Comarca de Tentudia. En el paseo, Mercadillo donde podrds adquirir magnificos productos de temporada de

la comarca (castarias, nueces, membrillos, hortalizas, plantas...). De 10 a 14 horas. Con la colaboracién de la Asociacién Ecologistas en Accién.

28 y 29 de octubre,
Lunes y Martes

Curso de cocina de castaiias elaboradas. Aprende a elaborar exquisitas delicias de castarias, como castanias al licor, castarias en almibar, crema de

castafias. Duracién: 6 horas, de1y a 20 h. Precio: 15 €/persona, materiales incluidos. Inscripciones e informacion en el ayuntamiento, 605891035y feriacastanea@gmail.com.

30 de octubre,
Miércoles

Taller escolar de botdnica prdctica en jardines de Cabeza la Vaca. pe 9 a 11 los alumnos y alumnas de 3°y 4° conocerdn las plantas 'y
drboles de nuestro entornoy realizardn diversas actividades.

Taller escolar sobre murciélagos. De11a13,30 horas alumnos y alumnas de 4°y 5° conocerdn los distintos murciélagos que podemos encontrar en nuestro
entornoy realizardn actividades como la construccion de cajas nidales.

Talleres organizados por la Asociacién Naturalezay Salud Extremaduray con la colaboracién del CEIP Maria Inmaculada de Cabeza la Vaca.

Taller de cocina con castanas. 8 h. En el salén de actos de la plaza de abastos contaremos con Pilar Colorado y Joaquina Garcia que nos elaborardn en
directo deliciosos platosy postres con la castaiia entre sus ingredientes. Taller gratuito.

31 de octubre,
Jueves

Inauguracion de la exposiciéon “ REFLEJOS: en ocasiones, los espejos nos permiten ver lo que se refleja al otro

lado". Alaszo :30 en la sala de exposiciones municipal.

1 de noviembre,
Viernes

12:30 h. Eleccion de la castariera y el castaiiero mayor de la feria. Colabora el Hogar del Pensionista de Cabeza la Vaca.
13:00 h. Inauguracion de la feria a cargo de Lorenzo Ramos, bilogo y gran conocedor de los castariares de Cabeza
la Vaca.

14,00 h. Visita inaugural a los puestos y mercadillo.

de12a3yde18a 20 h. Exposicion “Reflejos” en la sala de exposiciones municipal.

20 horas. Cierre de los puestosy mercadillo.

Charanga y castarias asadasy cocidas todo el dia.

2 de noviembre,

Sabado

9 h. Ruta de senderismo al Castaiio singular de las Canalejas. Con la colaboracién de los dinamizadores deportivos
de la Mancomunidad de Tentudia. Salida desde la Cruz del Rollo en la plaza.
9 h. Ruta cicloturista. Organiza el Club Ciclista Puerto Lobo de Cabeza la Vaca. Salida desde la Cruz del Rollo.

12 h. Apertura de los puestos y mercadillo.
de 12 a13 y de 18 a 20 h. Exposicién "Reflejos” en la sala de exposiciones municipal.
20 h. Cierre de los puestos.

A partir de las 22 h. en el Café Bar El Jaral, Orquesta Kontraste.

Charangay castanias asadas y cocidas todo el dia.

3 de noviembre,
Domingo

9 h. Ruta Micoldgica. Con la colaboracion de la Asociacion Amigos de las Setas de Cabeza la Vaca.

12 h. Apertura de los puestos y mercadillo.

de 12 a13yde18a 20 h. Exposicion “Reflejos” en la sala de exposiciones municipal.

17 a 18 h. Exposicion de los dulces de castaria presentados al concurso en el salén de actos de la plaza de abastos.

18 h. Fallo del jurado del premio del concurso de dulces de castariasy entrega del diploma al bar ganador del Dia de la
Tapa y al ganador del sorteo de un lote de productos de temporada.

20 horas. Cierre de los puestosy clausura de la feria 2013.

Charangay castarias asadasy cocidas todo el dia.

;Y sillueve?... No hay problema, nos metemos bajo la carpa




